SZYBKIE
BULECZKI KOKOSOWE

v KUCHNIA MALUCHA

| puszka mleczka kokosowego z dobrym sktadem
2 szklanki maki plus troszke do posypania

| opakowanie suchych drozdzy
kilka tyzek syropu klonowego
migdaly do posypania |
mleko do posmarowania bulek
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Polacz mleczko kokosowe, make, drozdze 1 syrop
klonowy, wyrdb i odstaw do wyrosniecia w cie-
plym migjscu na ok pol godziny. Wyrosniete
ciasto ponownie wyrdb. Kazde mleczko
kokosowe ma inng gestos¢ wiec mozliwe, ze
ciasto bedzie za rzadkie, wtedy dodaj troche
maki. Nast¢pnie uformuj buteczki, natnij lekkie
krzyzyki, posyp migdalami i posmaruj delikatnie
mlekiem. W16z do piekarnika nagrzanego do 180
stopni na ok 30 minut.
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